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CUCHILLO PROFESIONAL PARA CARNE
TRAMONTINA 6" - LINEA PROFISSIONAL

DESCRIPCION

Cuchillo de uso profesional disefiado para el corte
eficiente de carnes y alimentos. Fabricado con
materiales de alta resistencia y apto para uso
alimentario, ofrece un desempefio confiable en
entornos de cocina exigentes.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

e Tipo: Cuchillo de cocina

e Linea: Profissional

¢ Modelo: Tramontina 6"

¢ Material de lamina: Acero inoxidable DIN
1.4110

e Mango: Polipropileno

e Tratamiento: Térmico para mayor
resistencia

e Certificacion: NSF (seguridad alimentaria)

e Peso:0.073 kg

e Peso con empaque: 0.1 kg

RECOMENDACIONES

Lavar a mano con detergente suave y
secar inmediatamente

Evitar el uso en lavavajillas para conservar
el filo

Almacenar en lugar seco y protegido
Utilizar sobre superficies adecuadas de
corte

Mantener fuera del alcance de nifios

APLICACIONES

Corte de carnes rojas y blancas
Uso en cocinas profesionales y
domeésticas

Procesamiento de alimentos en
restaurantes

Preparaciéon de alimentos en
carnicerias

Uso en servicios de catering

En Lumatay, nos esforzamos para la mejora continua de nuestros productos. Por ello, las fotografias mostradas en esta ficha
técnica tienen Unicamente un fin ilustrativo y referencial. Las especificaciones técnicas y los detalles del producto prevaleceran
ante cualquier presentacion visual, pudiendo existir variaciones sin que ello afecte la funcionalidad o la calidad del mismo
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